Menu weselne: 300 zl/os.
Przywitanie gosci lampka szampana

Zupa(jedna do wyboru):

Ztocisty ros6t z makaronem
Krem z pomidorow
Danie glowne serwowane na pétmiskach:
Chrupiacy kotlet schabowy
Soczysta pier$ z kurczaka w ziotach w sosie cztery sery

Devolay z mastem

Ziemniaki gotowane, ziemniaki talarki
Kapusta zasmazana, surowki sezonowe, warzywa blanszowane
Deser:

Chtodnik z wisni z gatka lodow waniliowych

Zakqski zimne w stolach:
Teczowa rolada z boczku kolorowym pieprzem
Szufada z karczku z czosnkiem
Schab faszerowany owocami suszonymi
Galantyna drobiowa
Pasztet polski z Zurawing 1 grzybami
Tymbaliki drobiowe
Sledz w $mietanie z jabtkiem
Sledz w oliwie z czerwonym pieprzem
Satatka grecka z vinegretem musztardowym
Bukiet satat z rozbefem, serem grana padano 1 rucolg
Bukiet §wiezych warzyw

Pieczywo mix, masto



I1.

Danie serwowane na potmiskach:
Udo z kurczaka pieczone na zloto
Karczek pieczony z sosem grzybowym
Filet z indyka w sosie z zielonego pieprzu
Kluski $laskie, frytki

Suréwki sezonowe, buraczki glazurowane na miodzie

II. Danie serwowane do stotu (jedno do wyboru)
Barszcz biaty z jajkiem i kietbasa
Flaki wolowe

IV. Danie serwowane do stolu:
Barszcz czerwony z krokietem

Bufet ciast domowych, napoje bez ograniczen: kawa, herbata, napoje owocowe, woda
mineralna z cytryng.

Proste dekoracje kwiatowe*.

*Mozliwos¢ zamowienia ,,bogatszych” dekoracji kwiatowych oraz wystroju sali po
wczesniejszej konsultacji i wycenie przez dekoratorke

Restauracja ,,Pod 5 Aniotami”
Ul. Smardzewska 2
95-002 tagiewniki Nowe
422 364 888, 422 365 888, 536 335 888

restauracja@pod5aniolami.pl



